
Tous nos prix sont en euros, taxes et service compris.

ENTRÉES
Mille-feuilles de betterave

Tatin d’endives caramélisées

Foie gras poêlé sur lard croquant, pommes rôties & asperges

L’authentique œuf mayo

Soupe à l’oignon

Salade de chèvre chaud croquant

12

12

18

9

11

11



Tous nos prix sont en euros, taxes et service compris.

PLATS
Coq au vin à l’ancienne et ses tagliatelles

Burger du moment, frites et salade

Risotto crémeux aux légumes de saison

Filet de bar, riz parfumé et légumes poêlés

Effiloché de canard et pommes de terre sarladaises

L’inimitable fondant de boeuf, sauce grand veneur  
et écrasé de pommes de terre

SALADES
Salade César, poulets panés maison

Salade de chèvre chaud croquant

25

20

19

25

26

23

19

19

À PARTAGER (ou pas)

Notre fameuse côte de bœuf (pour 2 pers.)
Accompagnée de son trio de sauces (bleue, poivre, béarnaise),  
frites maison, salade verte

L’épaule d’agneau irlandaise confite (pour 2 pers.)
   Purée maison

76
 

74



 La Table de Flo ouvert du mardi au Samedi de 12h à 15h & de 19h à 23h30 
01 49 09 09 73   •    latabledeflo-boulogne.com

DESSERTS
Crème brûlée maison

Tarte au citron vert

Paris-Brest

Tartelette aux fruits de saison

Fondant au chocolat, glace vanille

Boule de glace

Café / Thé / Champagne  gourmand

Nos desserts, hors crème brûlée et glaces, sont réalisés par la pâtisserie Alandiz. 
alandizpatisseries.fr

9

13

13

13

11

4

12 / 13 / 19

MENU ENFANT
Jusqu’à 12 ans

Steak haché ou poulets panés maison
Frites, purée ou riz - Boule de glace

Version grand enfant 21€

14



Tous nos prix sont en euros, taxes et service compris.

BOISSONS FRAICHES
Coca 33 cl
Coca zéro 33 cl
Fanta orange 25 cl
Fuze tea pêche 25 cl 
Limonade 25 cl
Jus 25 cl  
Ananas, fraise, orange pomme ou tomate

Fruits pressés orange ou citron

5,50

5,50

5
5
5
6 

6

CAFÉS & THÉS
Thé ou tisane
Café expresso, déca, allongé, noisette

Café double expresso ou déca

Chocolat chaud
Cappuccino
Irish coffee

4,50

2,50

5
4,50

6
13

BIÈRES BOUTEILLES 
Brasserie Toussaint

La Lucienne Blonde bio 33 cl
La blanche 5% 33 cl
L’IPA n°1 6,20% 33 cl
La triple 7,5% 33 cl
Micro IPA sans alcool 0,5% 33 cl

6,50

6,50

6,60

6,60

6,80

BIÈRES PRESSION
Lager blonde 4,5% 25 cl 
Lager blonde 4,5% 50 cl
Chouffe 8% 25 cl
Chouffe 8% 50 cl

4
8
5
9

EAUX
Perrier 33 cl	
Vittel 25 cl	
Vittel 50 cl	
Vittel 1 l	
Badoit 50 cl	
Badoit 1 l

5,50

3
4
8
4
8

ALCOOLS 4 CL

Baileys
Lagavulin 16 ans
Jack Daniel’s
Knockando
Get 27 / 31
Vodka Beluga
Diplomatico
Don Papa
Poire
Cognac
Calvados
Shooter

8
14
10
12
8

10
15
14
12
12
12
3

APÉRITIFS
Kir vin blanc  
Cassis, mûre, pêche, framboise

Américano maison 15 cl
Martini blanc ou rouge 8 cl
Ricard 2 cl

7 � 

11
8
5


