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Perrier 33 cl
Vittel 25 cl
Vittel 50 cl
Vittel 11
Badoit 50 cl
Badoit 11

Granini ananas ¢
Granini fraise ¢

Granini orange ¢
Granini pomme 2°¢
Granini tomate ¢

Fruits pressés
Orange ou citron

La Lucienne Blonde bio 33¢

La blanche 5% 3¢

L'IPA n°1 6,20% 3¢

La triple 75% 33¢

Micro IPA sans alcool 0,5% 3¢

PBrassorie S owssaintl

Lagueur blonde 4,5%2>¢
Lagueur blonde 4,5%°¢
Chouffe g% 25
Chouffe 8% 5°¢

N
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550g
3€
4€
8€
4€
8€

6€
6€
6€
6€
6€
6€

oooooooooooooooooooooooooooo

650€
650€
650€
650€
6%0€

4€
8€
5€
9€

Thé menthe, Earl Grey, Darjeeling
Café expresso, déca, allongé, noisette
Café double expresso ou déca
Chocolat chaud

Cappuccino

Irish coffee

Coca 33 cl

Coca zéro 33¢
Fanta orange °¢
Fuze tea péche 2°¢
Limonade 25¢

oooooooooooooooooooooooooooo

Kir vin blanc
(cassis, mare, péche, framboise)

Américano maison ¢
Martini blanc ou rouge &¢
Ricard 2¢

Baileys
Lagavulin 16 ans
Jack Daniel’s
Knockando
Get 27/ 31
Vodka Beluga
Diplomatico
Don Papa
Poire

Cognac
Calvados
Shooter

4,50€

2,SO€

5€
450€
6€
13€

5%€
5%0€
5€
5€
5€

7€

€
8€
ZRe

8€
14€
10€
12€

8€
10€
15€
14€
12€
12€
12€

3€




Ju
TABL
“Ao

ENTREES

La terrine du chef 10€
Notre foie gras maison 16€
Tartare de saumon aux deux agrumes 13€
Mille-feuille de betteraves 10€
Tatin d’endives caramélisées 12€
Gésiers confits en salade (existe en version plat) 13€ - 23€
Escargots de Bourgognhe : 6 ou 12 12€ - 18€
CEuf poché dans sa cocotte de creme aux champignons 9€

A PARTAGER (ou pas

Notre fameuse cote de bosuf (pour 2 pers.) 74€
Accompagnée de son trio de sauces (bleue, poivre, béarnaise), Frites maison, salade verte

L'épaule d'agneau irlandaise confite, servie en 3 pieces (pour 2 pers.) 68€
Purée maison

MENU ENFANT

Steak haché ou poulets panés maison 14€

PLATS

Risotto gourmand

Le burger du moment

Carré d’agneau en cotelettes

Pavé de saumon sauvage de 'Atlantique
Cog au vin mijoté dans sa sauce vin rouge
Filet de bar

Magret de Canard sauce a I'orange

La belle cote de cochon frangais

Onglet de boeuf sauce échalote
L'inimitable fondant de boeuf

Salade norvégienne

La César

DESSERTS

Créme bralée

Tarte citron vert

Notre grand macaron revisité
Mi-cuit au chocolat coeur coulant
L'Authentique Paris-Brest

Café, thé ou champagne gourmand

La boule de glace

19€

19°°€

27€

26€

25€

25€

28€

23,°0€

27€

23€

19€

19€

CrE

13€

12€

10€

13€

12€ - 13€ - 19€

4€



